System dystrybucji positkow dla szpitali

Produkty firmy Electrolux oferyj swoim klientom kompletny
system zdolny do wyprodukowania i dostarczenizydu ilosci
positkbw. MDS (Meal Distribution System) czyli $gm
dystrybucji positkbw spetnia oczekiwania klientévarawno
prywatnych, jak i placéwek publicznych takich jgk iszpitale.

- Dla ustugodawcéw (np. szpitali)

Higiena - zapetnianie tac z positkami podczas fazy produlajyjco oznaczaze w trakcie
przygotowywania da bezpdrednio trafiag one na ling dystrybucyja, ktéra sa
transportowane na oddziaty.

Elastyczngé- réznorodne potrawy mag by¢ przechowywane na tym samym wdzku
transportowym.

Inteligentny transport - zapewnia odpowiedaitemperatus dla poszczegoélnych da

HACCP - dostpny dla catego procesu produkcji, od przygotowaualostarczenia.
Oszczdnos¢ pieniedzy - niskie zuycie energii w wozkach transportowych (1.55 kW w
modelu na 16 tac).

Oszczdnos¢ czasu -poprawienie logistyki dzki mozliwosci umieszczenia tinych da w
tym samym woézku transportowym. Szybsze czyszczemmdzenia dziki systemowi
oszczdzania wody IPX5.

« Dla ustugobiorcy

Mozliwosé wyboru positkow - pacjent/klient ma mdiwos¢ wyboru dowolnego positku ze
specjalnej karty da

Jakosé¢ pozywienia - tagodny system podgrzewania oraz chtodzenia pbsitRozwala na
zachowanie oryginalnego smaku potraw.

Nie za zimne, nie za gayce - Inteligentny system kontroli temperatury zapewakdej
potrawie najbardziej optymalntemperatuy w zalenosci od jej jakdci, rodzaju oraz
sktadnikow.

Ostatni jako pierwszy - Ostatni pacjent/klient jest traktowany z dadany troskliwoscia jak
pierwszy obstugiwany dgki regulacji temperatury kalej z tac wdzka indywidualnie
Bezpieczaéstwo i wygoda -woOzki transportowe unmiwiaja pacjentom samodziedrobstug
na oddziale, co redukuje koszty iséopracownikow.



System polegey na
przygotowaniu, ugotowaniu [
natychmiastowemu dostarczeniu
. positku. Temperatura jest dostosowana
we  Oraz podtrzymywana podczas calego

procesu transportowego. Transport
positkbw jest najistotniejszym, punktem podczasegatcyklu przygotowania i dystrybuciji
dan. Innowacyjny system Electroluxa gwarantuje nigast i automatyczne dostosowanie
si¢ temperatury wewgirz wozka transportowego do Adej potrawy. Jest to mbwe dzigki
wewrgtrznie zamontowanej baterii ktéra usizvia zarowno podgrzewanie, jak i chtodzenie
potraw podczas transportu.
Dzigki systemowi MDS (co obrazuje niebieska linia navpzszym wykresie) nawet gdy
wozek transportowy jest nie padkony dozrédta zasilania, temperatura jest kontrolowana
podczas fazy transportu. W odnéeniu od tradycyjnych metod kiedy to potrawy s
podgrzewane jedynie bezpednio przed transportem., co powoduje spadek teathypg da
(patrz zotta linia na wykresie)
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Transport

Transport - Podczas gdy wdzek transportov
jest podiczony do sieci, a tace gatadowane
kazde danie jest utrzymywane w odpowiedr
temperaturze. Dgki zainstalowanej W
urzadzeniu baterii, utrzymaj ta temperatuy
podczas transportu przez ponad 40 minut
minut z opcjonala batery).

Dystrybucja - Tace z positkami utrzymaj
odpowiedna temperatuy do czasu ich
dystrybucji. Otwierani drzwi nie wplywa n
utrak temperatury i stygncie potraw, czemt
zawdzeczamy fakt, ze osoba nieobecna
fazie dostarczania positkbw, nadal otrzy
ciepte i petnowartéciowe danie.

Weryfikacja dostawy positkow - temperature
potraw mae zostda zapamgtana przez
urzadzenie, co daje rownie mazliwosé
weryfikacji temperatury i zapisanie tej zmiany ve®mie komputera.

Szybkie i proste czyszczeniewewretrzna komora urglzenia posiada zaalglone rogi oraz
gtadka powierzchng, dzieki czemu bardzo ftatwym jest utrzymanie go w cz§atopo
otworzeniu, drzwi mgna je w prosty i szybki sposéb poddaocesowi mycia poprzezycie
wody pod cénieniem, bez usuwania wewtrenych potek.

Ergonomia - Kompaktowe wymiary (jedynie 148 cm wysdkg, mata waga produktu i
optymalne poteenia kotek pozwalajna szybki i tatwy dogp do uradzenia. Urzdzenie
wyposaone jest w weigany przewdd zasilagy. Posiada réwnieduza przestrzé w gornej
czesci urzadzenia na dodatkowe przedmioty.




Wézek grzewczy z bemarem

W ofercie dogpne @ modele 2 i 3GN.
Wykonane g ze stali nierdzewnej oraz posiagaj
bardzo wytrzymat obudowe. Wyposaone g réwniez
wygodne i bezpieczne uchwyty i ergonomiczne gaiki .
Urzadzenie posiada tak elementy grzewcze o
wysokiej wydajndci.

Wozek z ogrzewan platform a

Wozki z ogrzewanplatformy s3 najbardziej
odpowiednie dla talerzy i pojemnikbw o wymiara
550x550mm. . Wykonaneg e stali nierdzewnej ora
posiadag bardzo wytrzymat obudowe. Urzadzenie
wyposaone jest w samopozionyga, demontowam
platformg, ktéra umieszczona jest na zyskach
kulkowych. Wyposaone 4 rowniez wygodne i
bezpieczne uchwyty i ergonomiczne galki. &dlzenie posiada wentylowany system
grzewczy oraz zintegrowarpokrywe.

Wodbzek z wanmy chiodnicza

z wentylowam wanmg chiodnicaz +2+8°C na
glebokasci 210m). Wykonane asze stali nierdzewnej
oraz posiadaj bardzo wytrzyma
_igﬁ obudow. Wyposaone @ rowniez wygodne i
bezpieczne uchwyty i ergonomiczne gatki. adizenie
posiada rownie cyfrowy wywietlacz temperatury i samo odmemia i system
automatycznego odparowywania wody. tatwy dpsto czyszczenia odptywu oraz wanny.
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Tasma przenana
Tama przenéna dosgpna jest w 3
diugdsciach 4, 6, 8 m. Tana wykonana jes
ze stali nierdzewnej oraz posiagdpardzo
wytrzymah obudow. Urzadzenie posiad:
ostony oraz wyczniki zabezpieczage po
obu stronach. Ueglzenie posiada rownie
cyfrowy wyswietlacz pedkosci  tasmy,
tagodna funkcje start/stop zapobiegaj
przewracaniu 8§i umieszczonych na nigj
przedmiotéw. Urzdzenia mog by¢ wyposaone réwnie w opcjonalny stét ktory mae by
umieszony w pobhu tasmy w celu zwgkszenia powierzchni roboczej




Jaki& potraw oraz bezpiecastwo ich transportowanias kluczowymi
argumentami dla ktorych firma Electrolux stworzgizeroly gane produktéw potrzebnego do
dystrybucji positkéw takich jak np.: ¢y transportowe podgrzewane oraz schtadzane wézki
transportowe oraz wiele dodatkowych akcesoriow.
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Kompletny system do dystrybucji_ p.(-)'traw



