HOLIDAY INN Zaplecze gastronomiczne - Krakéow

1. Powierzchnie uzytkowe

. _ : . !
F_’rgjglgtgl_a_ _____________ 1 - ':Ipl_lqa_y_lsa_t(_)wl_c_e ______ 1 Procent pow_
s 7 . 1 .

Pow.pom. ______ lloséporgii _______|_________._ 1500 _________. L __ _Catkowite] _ _
:

Pow. catk. 947,71 I 100
1
:

Roztadunek (pok6j magazynowy) 9,14 ! 0,96
1

Magazyny 63,12 ! 6,66
1

Pom. Produkcyjne (sterylizacja jaj, obrébka n

warzyw, ryb, mi esa) 20 ! 2,11
[}

Kuchnia gtéwna i przygotowalnia czysta (tj. !

kuchnia zimna, deserownia) 73,55 | 7,76
:

Rozdzielnia 33,3 : 3,51
:

Zaplecze bankietowe 40 : 4,22
:

Bufet 25 : 2,64
:
1

Restauracja - Sala konsumencka 170 ! 17,94
1

Zaplecze baru - !
1

Bar kelnerski 41,4 ! 4,37
1

Bar - Sala konsumencka 75,4 ! 7,96
T
1

Zaplecze cukierni (lub pracownia :

cukiernicza) 14,5 ! 1,53
1

Cukiernia 13,4 : 1,41
1

Zmywalnie (kredens) 16 ! 1,69
1

Service room 7,2 ! 0,76
1
:

Zaplecze stotowki 11 : 1,16
1
1

Wydawalnia (ekspedycja) na stotéwce 68,5 : 7,23
1
1

Stotéwka 140 : 14,77
1
1




Komunikacja

84,9

8,96

Pom. Socjalne

41,3

4,36

Pom. Socjalne dla konsumentéw (nie wliczone

w pow. Caik)

2. Wykaz urzqdzen

L.p.

| Nazwa

Parter

1. Dostawa towaru

1.1 Waga magazynowa do 200 kg
1.2 Wdézek transportowy
2. Pokéj magazynowy
2.1 Szafa biurowa zamykana
2.2 Biurko
2.3 Krzesto
3. Magazyn artykutéw suchych
3.1 | Regal magazynowy z pétkami petnymi
4. Magazyn zasobow
4.1 Regal magazynowy z pétkami petnymi
4.2 Regat magazynowy z pétkami petnymi

5. Magazyn opakowa n zwrotnych

6. Chlodnia mi esa

6.1 Regal magazynowy z pétkami gretingowymi
6.2 Regal magazynowy z pétkami gretingowymi
7. Chlodnia ryb
7.1 Regal magazynowy z pétkami gretingowymi
7.2 Regal magazynowy z pétkami gretingowymi
8. Mroznia
8.1 Regal magazynowy z pétkami gretingowymi
8.2 Regat magazynowy z pétkami gretingowymi
9. Chlodnia warzyw
9.1 | Regat magazynowy z pétkami gretingowymi
10. Obieralnia warzyw
10.1 Obieraczka do ziemniakow
10.2 Basen, gt. Kom. 400mm, z baterig
10.3 Stot z potkg
10.4 Stot z potka
10.50 Umywalka ceramiczna
11. Przygotowalnia ryb
111 St6t z deska do krojenia
11.2 Zlew 1-komorowy z baterig sztorcowg
11.60 Pojemnik na odpadki
12. Przygotowalnia mi esa
12.1 Stot z deska do krojenia
12.2 Zlew 1-komorowy z baterig sztorcowg
13. Sterylizacja jaj
13.1 Wilk o wydajno$ci 140 kg/h
13.2 Szafa chtodnicza o pojemnosci 500 |
13.3 Zlew 1-komorowy z baterig sztorcowg
14. Magazyn napojow
14.1 | Magazyn z potkami petnymi
15. Chiodnia
15.1 | Regal magazynowy z pétkami gretingowymi




16. Mroznia

16.1 Regal magazynowy z pétkami gretingowymi
16.2 Regat magazynowy z pétkami gretingowymi
17. Kuchnia zimna
17.1 St6t chtodniczy
17.2 Maszyna wieloczynnosciowa ze stojakiem
17.3 Potka wiszaca
17.4 Stot z potka
17.5 Zlew 1-komorowy z baterig sztorcowg
17.6 Maszyna do rozdrabniania warzyw
17.7 Krajalnica uniwersalna do wedlin, seréw itp..
17.50 Umywalka ceramiczna
17.60 Pojemnik na odpadki
18. Deserownia
18.1 Piec rotacyjny z opcja rozmrazania
18.2 Okap przyscienny
18.3 Waikownica do ciasta
18.4 Formowarka do butek
18.5 Stot chtodniczy
18.6 Maszyna do bitej Smietany
18.7 Zlew 1-komorowy z baterig sztorcowg
18.8 St6t na kétkach z pojemnikami wychylnymi
18.9 Stot chtodniczy
18.10 Waga stotowa
19. Kuchnia gtéwna
19.1 Regal na naczynia
19.2 Maszyna do mycia naczyn kuchennych i pojemnikéw GN
19.3 Basen, gt. Komory 400mm, z baterig prysznicowg
194 Kociot warzelny 110 |
19.5 Patelnia o poj. 65 |
19.6 Okap przyscienny
19.7 Frytownica 2-komorowa
19.8 Trzon 2-plytowy
19.9 Trzon 4-plytowy
19.10 Piyta grill gladka
19.11 Piyta grill ryflowana
19.12 Frytownica 4-komorowa
19.13 Okap centralny
19.14 Piec konwekcyjno-parowy, sterowany analogowo 20x1/1GN
19.15 Okap przyscienny
20. Bar
20.1 Szafa chtodnicza o poj. 500 |
20.2 Stét bez pokki
20.3 Kostkarka do lodu
20.4 Automat do kawy
20.5 Zlew 1-komorowy z baterig sztorcowg
20.6 Umywalka ceramiczna
21. Rozdzielnia kelnerska
21.1 Stot grzewczy
21.2 Stét z szafkami
21.3 Stét z zimna plyta
21.4 Stot z potkg
21.5 Stét na kétkach
21.6 Stot z potka
21.7 Sto6t z potkg
21.8 Kasa
21.50 Umywalka ceramiczna




22. Bufet

22.1 Grill elektryczny

22.2 Piec do pizzy na podstawie
22.3 Okap przyscienny

22.4 Dystrybutor sokéw

22.5 Stét z zimna plyta

22.6 Piyta indukcyjna

23. Restauracja

24. Zmywalnia naczy

h stotowych

24.1 Stot sortowniczy z otworami na odpadki oraz pétkami na kosze
Stot zatadowcezy (do maszyny tunelowej do mycia naczyn stotowych) ze
24.2 zlewem 1-komorowym i baterig prysznicowg
24.3 Maszyna tunelowa do mycia naczyn stolowych
24.4 Tasmocigg narozny
24.5 Stot odstawczy
24.6 Szafa przelotowa na naczynia

25. Pomieszczenie szefa kuchni

25.1 Lodéwka domowa na prébki
25.2 Biurko
25.3 Krzesto
26. Service room
26.1 Szafa chtodnicza o poj. 500 |
26.2 St6t chtodniczy
26.3 Mikrofaldwka
26.4 Stot bez pokki
26.5 Ekspres do kawy 2-naparzaczowy
26.6 Zlew 1-komorowy z baterig sztorcowg
27. Zaplecze cukierni
27.1 Zlew 1-komorowy z baterig sztorcowg
27.2 Trzon 2-plytowy
27.3 Piec konwekcyjno-parowy, sterowany analogowo 6x1/1GN
27.4 Okap przyscienny
275 Stot z potka
27.8 Waga stotowa
27.9 Stot z potka
27.10 Mikser z pojemnikiem o poj. 10l
28. Cukiernia
29. Bar kelnerski
29.1 Zmywarka do szkila
29.2 Umywalka wbudowana w blat
29.3 Witryna chiodnicza ekspozycyjna
294 Kasa
29.5 Ekspres do kawy 2-naparzaczowy
29.6 Dystrybutor piwa
29.7 Kostkarka do lodu
29.60 Umywalka ceramiczna

30. Bar - sala konsumencka

31. Pomieszczenie gospodarcze

31.1

Zlew porzgdkowy

31.2

Szafa porzadkowa

32. Komunikacja

33. WC dla personelu

34. WC dla konsumentéw

PIETRO |

35. Chltodnia napojow

36. Magazyn napojow




37. Zaplecze bankietowe

37.1 Zlew 2-komorowy z baterig sztorcowg
37.2 Ekspres do kawy przelewowy 2x10 |
37.3 Szafa chtodnicza o pojemnosci 1400 |
37.4 Szafa mroznicza o pojemnosci 1400 |
37.5 St6t z szafkg
37.6 Potka wiszaca
37.7 St6t z szafkg
37.8 Potka wiszaca
37.9 St6t z szafkg
37.10 St6t z szafkg
37.11 Stot z szafkg
37.12 Potka wiszaca
37.13 Piec wielofunkcyjny 20x1/1GN
37.14 Okap
37.15 Zlew 1-komorowy z baterig sztorcowg
37.16 Kostkarka do lodu o poj. 80kg
37.17 Szafa bankietowa grzewcza
37.18 Sto6t grzewczy z szafkg przelotowg
37.19 Regat na kétkach na pojemniki GN
37.50 Umywalka ceramiczna

38. Mycie szkta
38.1 Zlew 1-komorowy bez poiki z baterig sztorcowg
38.2 Zmywarka do szkila

39. Komunikacja
39.1 Szafa bankietowa chilodnicza
39.2 Regat magazynowy z pétkami petnymi

PIETRO I

40. Zaplecze stotowki

40.1 Wdézek koszowy niepodgrzewany

40.2 Bemar jezdny 2x1/1GN

40.3 Dystrybutor talerzy podgrzewany
41. Ekspedycja stotowki

41.1 Pomocnik na tace i sztu¢ce

41.2 Stot chtodniczy

41.3 Witryna chtodnicza

41.4 Stét z zimna plyta

41.5 Lada chtodnicza na napoje

41.6 Wdézek koszowy niepodgrzewany

41.7 Element neutralny

41.8 Dystrybutor talerzy podgrzewany

41.9 Bemar jezdny 4x1/1GN

41.10 Nadstawka na bemar

41.11 Kociolek na zupe

41.12 Element neutralny

41.13 Prowadnice

41.14 Element neutralny

41.15 Automat do napojéw goracych

41.16 Element kasowy

41.17 Kasa

41.50 Umywalka ceramiczna
42. Stotéwka (sala konsumencka)

42.1 Wobzek zabudowany na brudne tace

43. WC dla konsumentow "Damski"

44, WC dla konsumentéw "M eski"

45, WC dla konsumentéw "Niepetnosprawni"
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LEGENDA:

Parter

1. Dostawa towaru

2. Pokoj magazynowy
3. Magazyn artykutéw
suchych

4. Magazyn zasobow
5. Magazyn opakowan
zwrotnych

6. Chtodnia migesa

7. Chtodnia ryb

8. Mroznia

9. Chtodnia warzyw
10. Orébka warzyw
11. Przygotowalnia ryb
12. Przygotowalnia miesa
13. Sterylizacja jqj

14. Magazyn napojow
15. Chtodnia napojow
16. Mroznia

17. Kuchnia zimna

18. Deserownia

19. Kuchnia gtéwna
20. Rozdzielnia

21. Bufet

22. Bar

23. Restauracja (sala
konsumencka)

24. Zmywalnia

25. Pomieszczenie szefa
kuchni

] 26. Service room

27. Zaplecze cukierni
28. Cukiernia

29. Zaplecze baru

30. Bar

31. Pomieszczenie
gospodarcze

32. Komunikacja

33. WC dla personelu
34. WC dla konsumentow
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| LEGENDA:

Pietro |

35. Chtodnia napojow
36. Magazyn napojow
37. Zaplecze bankietowe
38. Mycie szkia

39. Komunikacja
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