Projekt dla Kantyny Eko-park Warszawa

Opis Wartos¢
Powierzchnia [m2] 456,6
Liczba wydawanych positkdw 300
Gaz [kW] 18
Moc Elektryczna [kW] 95,45
llo$¢ wody cieptej [m3/dobe] 4,6
llo$¢ wody zimnej [m3/dobe] 4,6
Scieki technologiczne [m3/dobe] 8,85




Eko-Park zaplecze gastronomiczne - Warszawa

1. Powierzchnie uzytkowe

Projektdla: ________ | _______ 3. Eko-Park ______________

Pow.pom. ______llMleséporcji _______|_________ 300 _ _______l________ U
Restauracja Kawiarnia

Pow. calk. 269,90 186,70
Magazyny 15,30 12,10
Pom. Produkcyjne 6,60 -
Kuchnia gléwna i przygotowalnia czysta 24,60 12,40
Wydawalnia (rozdzielnia kelnerska) 16,50 10,80
Sala konsumencka 168,50 127,60
Zmywalnia (kredens) 8,10 8,60
Komunikacja 11,00 15,20
Pom. Socjalne 19,30 -
Pom. Socjalne dla konsumentéw (nie wliczone w
pow. Caik) - 16,30

2. Wykaz urzqdzen

L.p. Nazwa
Restauracja

1. Dostawa towaréw
2. Magazyn zasobow

2.1 | Regat magazynowy z pétkami petnymi
3. Magazyn artykutéw suchych

3.1 | Regat magazynowy z pétkami peinymi
4. Magazyn szaf chlodniczych

4.1 Szafa chlodnicza 700l

4.2 Szafa mroznicza 700l
5. Pomieszczenie sterylizacji jaj

5.1 Chlodziarka pod blat

5.2 Sterylizator do jaj

5.3 Zlew 1-komorowy bez péiki
6. Obrébka warzyw li $ciastych

6.1 Stot do pracy

6.2 Basen (gt. 400mm) z baterig sztorcowg

6.3 Stét bez polkki

6.60 Pojemnik na odpady
7. Kuchnia gtéwna

7.1 Element neutralny

7.2 Grill ryflowany, elektryczny

7.3 Grill ptaski, elektryczny

7.4 Frytownica 2-komorowa, elektryczna

7.5 Trzon 4-palnikowy, elektryczny




7.6 Piec wielofunkcyjny 30x1/1GN
7.7 Okap przyscienny
7.8 Stot na kétkach
7.9 Krajalnica zywnosci
7.10 St6t do pracy
7.11 Basen (gl. 400mm) z baterig sztorcowg z natryskiem
7.12 Regat ociekowy na czyste naczynia
7.13 Maszyna wieloczynno$ciowa z przystawkami
7.14 Zlew 1-komorowy
7.15 Waga stotowa do 3 kg
7.16 St6t chlodniczy
7.17 Stét na kétkach
7.18 Stot chtodniczy
7.19 Nadstawka neutralna
7.20 Stot z szafkg grzewczg przelotowa
7.21 Nadstawka grzewcza
7.22 Stot z szafkg
7.23 Szafa przelotowa na czyste naczynia
7.50 Umywalka
7.60 Pojemnik na odpady
8. Rozdzielnia kelnerska
8.1 Szafa chlodnicza na napoje 500I
8.50 Umywalka
9. Bar
9.1 Kostkarka do lodu
9.2 Ekspres do kawy 2-grupowy, cisnieniowy
9.3 Dystrybutor do piwa
9.4 Umywalka wbudowana w blat
9.5 Chlodziarka wbudowana pod blat
9.6 Kasa

10. Restauracja (sala konsumencka)

11. Zmywalnia naczy n

111 Podstawa do zmywarki

11.2 Zmywarka do szkia

11.3 Stoét wyladowcezy

11.4 Maszyna do mycia naczyn kapturowa
11.5 Stot zatadowcezy ze zlewem 1-komorowym
11.6 Miynek koloidalny

11.7 Stot sortowniczy z otworem na odpadki
11.60 Pojemnik na odpady

12. Pomieszczenie porz gdkowe

12.1

Zlew porzadkowy z baterig sztorcowg

12.2

Szafa porzadkowa

13. Magazyn odpadoéw

14. Szatnia personelu

141

Szafa ubraniowa 2-dzialowa

14.2

Krzesto

15. Komunikacja

16. WC dla personelu

KAWIARNIA

17. Magazyn napojow

17.1 | Regat magazynowy z pétkami petnymi
18. Magazyn podr eczny

18.1 Szafa chlodnicza 700l

18.2 Szafa mroznicza 700l

18.3 Regat magazynowy z pétkami petnymi

19. Przygotowalnia




19.1 Stot z potka
19.2 Zlew 2-komorowy
19.3 Stot chtodniczy
19.4 Stot z pétkg
19.5 Krajalnica zywnosci
19.50 Umywalka
19.60 Pojemnik na odpady

20. Bar
20.1 Stot z szafkg grzewczg
20.2 Grill Rotiserie, gazowy
20.3 Okap przyscienny
20.4 Blat roboczy z regatem ekspozycyjnym
20.5 Chiodziarka wbudowana pod blat
20.6 Kasa
20.7 Kostkarka do lodu
20.8 Dystrybutor do piwa
20.9 Chlodziarka wbudowana pod blat
20.10 Ekspres do kawy 2-grupowy, cisnieniowy
20.11 Zamrazarka wbudowana pod blat
20.12 Witryna na desery
20.13 Umywalka wbudowana w blat
20.14 Zmywarka do szkia

21. Kawiarnia (sala konsumencka)

22. Zmywalnia
naczy n stotowych

22.1 Stoét wyladowcezy
22.2 Maszyna do mycia naczyn kapturowa
22.3 Stot zatadowcezy ze zlewem 1-komorowym i otworem na odpadki
22.4 Miynek koloidalny
22.5 Wézek kelnerski
22.6 Szafa przelotowa na czyste naczynia
22.60 Pojemnik na odpady

23. Komunikacja

24. Szatnia personelu
24.1 Szafka ubraniowa 2-dziatowa
24.2 Szafka porzadkowa wiszaca

25. WC dla konsumentéw
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2. Magazyn zasobow

3. Magazyn artykutéw suchych
4. Magazyn szaf chtodniczych
5. Pomieszczenie sterylizaciji jaj
6. Obrobka warzyw lisciastych

1. Dostawa towaru
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7. Kuchnia gtéwna
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8. Rozdzielnia kelnerska VA }
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10. Restauracja (sala O O O _
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11. Zmywalnia naczyn

12. Pomieszczenie porzadkowe
13. Magazyn odpadéw

14. Szatnia personelu

15. Komunikacja

16. WC dla personelu
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Przeptyw surowcow i
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Przeptyw konsumentow

LEGENDA:

KAWIARNIA:

17. Magazyn napojéw
18. Magazyn podreczny
19. Przygotowalnia
20. Bar

21. Kawiarnia (sala
konsumencka)

22. Zmywalnia naczyn
stolowych

23. Komunikacja

24. Szatnia personelu
25. WC dla personelu

Przeptyw potproduktow
do magazynéw i
produktéw gotowych do
baru

Przeptyw potproduktow
do przygotowalni

—— Przeptyw kelnerski

— Przeptyw konsumentéw
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KAWIARNIA:

1. Dostawa towaru

2. Magazyn zasobow

3. Magazyn artykutéw suchych
4. Magazyn szaf chtodniczych
5. Pomieszczenie sterylizacji jaj
6. Obrdbka warzyw lisciastych
7. Kuchnia gtéwna

8. Rozdzielnia kelnerska

9. Bar

10. Restauracja (sala
konsumencka)

11. Zmywalnia naczyn

12. Pomieszczenie porzadkowe
13. Magazyn odpadéw

14. Szatnia personelu

15. Komunikacja

16. WC dla personelu

Przeptyw surowcow i
potproduktéw do
magazynow

Przeptyw surowcow do
obrdbki

Przeptyw potproduktow
do kuchni

—— Przeptyw kelnerski
—— Przeptyw konsumentow

LEGENDA:

KAWIARNIA:

17. Magazyn napojow
18. Magazyn podreczny
19. Przygotowalnia
20. Bar

21. Kawiarnia (sala
konsumencka)

22. Zmywalnia naczyn
stotowych

23. Komunikacja

24. Szatnia personelu
25. WC dla personelu

Przeptyw pétproduktow
do magazynow i
produktéw gotowych do
baru

Przeplyw potproduktow
do przygotowalni

—— Przeplyw kelnerski

— Przeptyw konsumentéw
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