Projekt dla Szpitala Klinicznego PAM - Szczecin

Opis Wartos¢

Powierzchnia [m2] 1050
Liczba wydawanych positkdw 700

Gaz [kW] brak
Moc Elektryczna [kW] 41,3

llo$¢ wody cieptej [m3/dobe] 10,4
llo$¢ wody zimnej [m3/dobe] 10,4
Scieki technologiczne [m3/dobe] 19,83




Wykaz urzadzen - Szpital kliniczny PAM Szczecin

L.p. Nazwa urz adzenia Szt
PARTER - KUCHNIA GLOWNA
1 | Kociot warzelny 200 | 1
2 | Kociot warzelny 150 | 6
3 | Patelnia uchylna 2
4 | Trzon 4-palnikowy bez piekarnika (elektryczny) 1
4a* | Taboret elektryczny 2
Regat na sprzet porzadkowy 2
6 | Okap centralny + oswietlenie + filtry 1
7 | Piec konwekcyjno-parowy 10x1/1GN 2
+ podstawa, 2
+ komplet pojemnikéw GN 2
+ zmiekczacz wody 2
8 | Zlew 1-komorowy + bateria sztorcowa 1
9 | Okap przyscienny + o$wietlenie + filtry 1
10 | Maszyna komorowa do mycia naczyn kuchennych 1
i pojemnikéw GN
+ zmigkczacz wody
11 | Miynek koloidalny 1
12a | Wo6zek bemarowy 3x1/1GN z szafka grzejng 2
12 | Wézek bemarowy 3x1/1GN z szafkg grzejng 12
+ pojemnikéw 1/3 GN h=200mm z pokrywami i uchwytami 100
+ pojemniki 1/3 GN h=200 z pokrywami i uchwytami, uszczelkami 26
13 | Szafa chtodnicza 700 |, emaliowana 1
13a | Szafa chfodnicza 1400 |, emaliowana 1
14 | Waga stotowa - obcigzenie max. 6 kg 2
15 | Maszyna wieloczynnosciowa 1
+ stojak (z tapami i nézkami) 1
+ przystawka do mielenia migsa nierdzewna, wyd. 110 kg/h 1
+ przystawka do rozdrabniania jarzyn, wydajno$¢ 40-80 kg/h 1
+ przystawka do ubijania piany i zagniatania ciasta 1
+ misa nierdzewna kompletna (pojemnos¢ 25 I) 1
16 | Krajalnica uniwersalna do wedlin, seréw itp. 1
grubos¢ krojonych plastréw 0-25 mm
Srednica obrotowego noza krojgcego 300 mm
17 | Krajalnica pieczywa 1
18 | Stét chiodniczy 2
18' | Stét z potka 2
20 | Maszyna do rozdrabniania jarzyn o wydajnosci 1
150 kg/h, z petnym zestawem tarcz do krojenia
i rozdrabniania jarzyn /plastry, wiérki,miazga/
21 | Dezynfektor do jaj 1
22 | Lodéwka na prébki 1
23 | Szafa biurowa 3
24 | Sto6t na kétkach 2
25 | Szafa chtodnicza 500 |, emaliowana 1
25a | Szafa chiodnicza 1400 |, emaliowana 1
26 | Stét z pétka 2
27 | Umywalka + bateria sztorcowa 6
28' | Zlew 1-komorowy z baterig sztorcowg 4
30 | Zamrazarka skrzyniowa 400 | 1
31 | St6t bez potki 1
32 | Regal magazynowy 3
32' | Regat magazynowy 6




33 | Biurko 1
34 | Zlew porzadkowy 2-poziomowy 1
34' | Zlew porzadkowy 1
36 | St6t bez potki 5
37 | Basen + bateria prysznicowa 1
38 | Stot bez potki 2
39 | Termos do napojéw 9,4 | 20
42 | Termos do zup 13 | 20
43 | Termos 1/1GN 15

+ pojemniki 1/3 GN h=200 z pokrywami i uchwytami 18

+ pojemniki 1/1 GN h=200 z pokrywami i uchwytami

44

Regal magazynowy

45

Maly robot z przystawkami

45'

Cutter

47

Stot z potka

48

Regat jezdny na pojemniki GN

49

Stot z potka, z deska do krojenia i szufladg

50

Pien do miesa

51

Stot z potka, z deska do krojenia i szufladg

52

Basen + bateria prysznicowa

52'

Basen + bateria prysznicowa

53

Regat na naczynia kuchenne

53'

Regat na naczynia kuchenne

54

Regat magazynowy

55

Stot bez poiki

55'

Stot ze zlewem 1-komorowym

57

Szafka wiszgca, domowa

58

Szafka wiszgca, domowa

59

Szafka stojaca, domowa
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60 | Stolik $niadaniowy
61 | Krzesto
62 | Biurko
63 | Fotel biurowy
64 | Biurko
KUCHNIA MLECZNA
1 | Trzon 4-plytowy bez piekarnika 1
2 | Zestaw kociotkéw przechylnych 3x30I 1
2' | Taboret elektryczny 2
4 | Stét z potka 1
5 | St6t z potka 1
6 | Pasteryzator - jednorazowy wsad 120 butelek 1
6a | Pasteryzator - jednorazowy wsad 120 butelek 1
7 | Okap przyscienny z fapaczami tluszczu i o$wietleniem 1
8 | Stot z potka 1
9 | Basen, gteboko$¢ komory 350 mm + bateria sztorcowa 2
10 | Stét z pdika 1
12 | Szafa chtodnicza o poj. 1400 | 1
13 | Wozek koszowy otwarty do transportu butelek na terenie kuchni 1
mlecznej + kosze o wymiarach 575x280x260 (6 szt. / wozek)

14/15 | Stét z potka 1
16 | Stét z péika 1
17 | Maszyna wieloczynnosciowa z przystawkami do: 1

- rozdrabniania jarzyn

- przecierania zup
18 | Malakser 1
20 | Waga stotowa do 3 kg 1
21 | Stét z pdika 1
22 | Basen , gtebokos$¢ komory 350 mm + bateria sztorcowa 1




23
24

Basen , gtebokos¢ komory 350 mm
Regat na czyste naczynia kuchenne

25

Zlew 2-komorowy
+ bateria sztorcowa

26

Stot z potka

27

Pojemnik na odpadki, na kétkach, plastikowy

29

Lampa bakteriobéjcza

30

Lodéwka na prébki

31

Wozek koszowy zamkniety do transportu butelek na oddzialy

32

Regat magazynowy z pétkami petnymi

33

Szafa chtodnicza o poj. 700 |

34

Szafka na buty

36

Zamrazarka

37

Regat magazynowy

38

Regat magazynowy

39

Szafka szatniowa 2-dziatowa

40

Stolik $niadaniowy

41

Krzesto
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+ bateria sztorcowa z natryskiem

44

Obieraczka do warzyw

45

Stot z potkg

46

Stot z potkg

47

Sterylizator nieprzelotowy

48

Myjka do butelek

49

Pluczka do butelek

50

Sterylizator parowy przelotowy

51

Zlew porzadkowy
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MAGAZYNY

Paleta magazynowa - drewniana
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Regal magazynowy

w

Regat magazynowy

w

Szafka szatniowa 2-dziatowa
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Stét bez potki

Pojemnik na odpadki, na kétkach, plastikowy
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Basen , gtebokos¢ komory 350 mm
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Basen , gtebokos¢ komory 350 mm
Stot z potkg

©

Stot z potkg

10

Basen na kétkach

11

Basen na kétkach

13

Maszyna do obierania ziemniakéw i warzyw korzeniowych

15

Waga magazynowa do 200 kg

16

Wozek transportowy

17

Zlew 1-komorowy + bateria sztorcowa

18

Szafa chlodnicza 700l, emaliowana
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WYPOSAZNIE DODATKOWE

1*

Zmywarka do naczyn i szkla

2%

Zlew 1-komorowy

3*

Bateria prysznicowa

4*

Miynek koloidalny

5%

Drobny sprzet
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