
GTC Galileo restauracja pracownicza - Kraków 

1. Powierzchnie użytkowe 

Pow. pom. 
Projekt dla:  GTC 

Ilość porcji 200 
  Restauracja 

Pow. całk. 233,70 
  
Magazyny 11,00 
  
Pom. Produkcyjne 7,40 
  
Kuchnia główna i przygotowalnia czysta 29,50 
  

Wydawalnia (rozdzielnia kelnerska) 55,10 
  
Sala konsumencka 92,50 
  

Zmywalnia (kredens) 8,70 
  
Komunikacja 16,10 
  
Pom. Socjalne 13,40 
  

Pom. Socjalne dla konsumentów (nie wliczone w 
pow. Całk) - 

 

2. Wykaz urządzeń 

L.p. Nazwa 
1. Dostawa towaru 

1.1 Waga magazynowa do 200 kg 

2. Pomieszczenie szaf chłodniczych 
2.1 Szafa chłodnicza 500 l 

2.2 Szafa mroźnicza 500 l 

3. Magazyn artykułów suchych 
3.1 Regał magazynowy z półkami pełnymi 

4. Obróbka warzyw li ściastych 

4.1 Basen 1-komorowy (głębokość 400mm) 

4.2 Stół z półką 
4.3 Basen 1-komorowy (głębokość 400mm) 

4.50 Umywalka ceramiczna 

4.60 Pojemnik na odpadki 

5. Pomieszczenie sterylizacji jaj 
5.1 Lodówka na jaja 

5.2 Sterylizator jaj 

5.3 Zlew 1-komorowy bez półki 

6. Kuchnia główna 
6.1 Szafa przelotowa 

6.2 Element neutralny 

6.3 Trzon 4-płytowy bez piekarnika 

6.4 Patelnia elektryczna 



6.5 Frytownica 1-komorowa 

6.6 Płyta grill ryflowana 

6.7 Płyta grill gładka 

6.8 Element neutralny 

6.9 Okap przyścienny  

6.10 Piec konwekcyjno-parowy 6x1/1GN 

6.11 Okap przyścienny  

6.12 Stół z półką 

6.13 Stół z półką 

6.14 Krajalnica uniwersalna 

6.17 Maszyna wieloczynnościowa z przystawkami 

6.18 Stół chłodniczy 

6.19 Stół z półką 
6.20 Basen 1-komorowy (głębokość 400mm) 

6.21 Regał magazynowy na naczynia 

6.50 Umywalka ceramiczna/ze stali nierdzewnej 

7. Wydawalnia 
7.1 Wózek koszowy niepodgrzewany 

7.2 Witryna chłodnicza 
7.3 Element neutralny otwarty z prowadnicą 
7.4 Dystrybutor talerzy 2-tubowy, podgrzewany 

7.5 Bemar wodny 4x1/1GN z prowadnicą 

7.6 Nadstawka przeszklona 2-półkowa 

7.7 Bemar wodny 3x1/1GN z prowadnicą 

7.8 Nadstawka przeszklona 2-półkowa 

7.9 Podajnik na tace 

7.10 Kociołek do zup o poj. 11 l 

7.11 Element neutralny otwarty z prowadnicą 

7.12 Lada sałatkowa z pojemnikami 

7.13 Nadstawka na ladę sałatkową 

7.14 Element neutralny otwarty półokrągły z prowadnicą 

7.15 Automat do kawy 
7.16 Element neutralny otwarty z prowadnicą 

7.17 Pojemnik na sztućce 

7.18 Element kasowy z prowadnicą 

7.19 Kasa 

8. Sala konsumencka 
8.1 Regał jezdny na brudne tace 

9. Zmywalnia naczy ń stołowych 
9.1 Regał jezdny na brudne tace 
9.2 Stół załadowczy ze zlewem 1-komorowym z otworem na odpady 

9.3 Młynek koloidalny 
9.4 Maszyna do mycia naczyń stołowych, kapturowa 

9.5 Okap przyścienny  

9.6 Stół odstawczy 

9.60 Pojemnik na odpadki 

10. Pomieszczenie socjalne 
10.1 Fotel biurowy 

10.2 Biurko 

10.3 Lodówka na próbki 

10.4 Krzesło 

10.5 Stolik śniadaniowy 



10.6 Szafka domowa wisząca 

10.50 Umywalka ceramiczna 

11. Szatnia 
11.2 Szafka szatniowa 2-działowa 

12. WC dla personelu 
13. Komunikacja 

 


